Klosterschanke

im Hotel & Restaurant Klosterhof

Angebotsmappe

fur 01.11. — 31.12.2009

Herylich Willkommen .,

Wir bieten Ihnen den Rahmen, den Sie sich wiinschen. Ein professionelles Team steht fiir Sie bereit und setzt Ihre Wiinsche fur
eine gelungene Veranstaltung um.

Fur Ihr Interesse an unserem Haus bedanken wir uns und méchten Ihnen folgend unsere Angebote und Mdglichkeiten vorstellen.
Auf lhren Besuch freuen wir uns bereits heute und stehen Ihnen gern jederzeit personlich zur Verfigung.

Ihr Team vom Klosterhof
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Klosterschanke

im Hotel & Restaurant Klosterhof

Empfang und Aperitifs

Zum Empfang lhrer Géste, zum Beispiel auch in unseren Garten oder im historischen Hof, empfehlen wir Ihnen ein Glas unserer
Aperitifs.

Rotké&ppchen trocken oder halbtrocken
First von Metternich und Champagne

Prosecco Hausmarke

Martini dry Gin, Vermouth Dry, Olive
Vermouth Bianco, Rosé, Extra Dry, d"Oro
Sekt Royal

Campari Sekt
Campari Orange oder Soda

Sandemann Sherry

Canapeés und Fingerfood fur Empfange

Zum Empfang bieten wir Ihnen gern verschiedene Canapés mit Lachs, Edelkéasen, Schinken oder anderen Kostlichkeiten belegt
an. Erganzend dazu reichen wir Ihnen auch verschiedene kalte oder warme Fingerfoods.

Preis pro Canapé ab€1,90
Fingerfood pro Person ab €2,00

Kuchen und Torten zur Kaffeetafel

Am Nachmittag reichen wir Ihnen kostliche Kuchen und Torten aus eigener Produktion und von ausgesuchten Partnern.

Unsere Angebote reichen von Gebéck tber kostliche Kuchenspezialitéten, leckere Frucht- und Sahnetorten bis hin zu
mehrstdckigen und extravaganten Hochzeitstorten; ganz nach lhren personlichen Wunschen von unserem Chef de Partie kreiert.

Als Arrangement bieten wir Ihnen gemischte Kuchen- und Tortenspezialitaten mit 2 Stiick pro Person in Verbindung mit
HeiBgetranken zum Pauschalpreis ab € 8,75 pro Person.

Altleubnitz 12 Offnungszeiten: www.dresden-klosterhof.de
01219 Dresden téglich 11.30 — 24.00 Uhr info@dresden-klosterhof.de
Tel. 0351/ 32016 - 500 Fir Veranstaltungen nach Absprache Ihr Ansprechpartner:
Fax 0351/ 32016 - 667 Herr Maiwald und Frau Lehmann

Hotel & Restaurant Klosterhof Seite2



Klosterschanke
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Unterhaltungsprogramme

Wir bieten Ihnen Kiinstler allen Genres an, damit Ihre Veranstaltung stimmungsvoll gekront wird.

Zauberei am Tisch ab € 360,00
Pianist, von Klassik bis modern ab € 250,00
Pianist mit Gesang ab € 350,00
DJ’s ab € 350,00
Alleinunterhalter ab € 290,00
Mittelalterprogramm mit Gauklern und Musik ab € 550,00
Barokkokko reichsgrafliche Geschichten € 550,00

(3 Stunden Kabarett Programm ab 15 Personen,
verschiedene Programme zur Auswahl)

Weinverkostungen Preis auf Anfrage und nach Personenzahl
Bierseminar lustig und interessant Preis auf Anfrage und nach Personenzahl
Séchsischer Abend mit Musik und Humor ab € 380,00

Séachsisches Hofspektakel
freche Gasteanimation anno 1710 ab € 650,00

Die angegebenen Preise sind unverbindlich. Endgultige Preise kénnen auf Anfrage mitgeteilt werden und sind
abhangig von Saison und Verfligbarkeit. Weitere Angebote auf Anfrage.

Unser Service fir Sie

Fur Ihre Veranstaltung sind wir gern auch mit folgendem Service behilflich:

Feuerwerk incl. Genehmigung
Shuttleservice von Bahnhof und Flughafen

Raummieten

Fiir Konferenzen steh Thnen unser Konferenzraum zur Verfiigung. Fiir die Nutzung erlauben wir uns pro Tag € 40,00 in Rechnung
zu stellen. Es stehen Ihnen auch Komplettangebote zur Verfiigung.
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Kulinarische Angebote

Menuvorschlage

Menda | € 21,50 pro Person

Waldpilzcremesuppe
mit Speckcroutons

*%

Wildschweinbraten ,,
auf einer Rotwein — Preisselbeerjus, mit Rosenkohl und Kartoffelzapfen

*%

Topfenpalatschinken
gefillt Beerenmousse

Mend Il € 23,00 pro Person

Rosenkohlcremestippchen

*%

Gespickte Hasenkeule
Glacierte Fingermdhrchen und Haselnussspétzle

*%

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Bourbonvanilleeis
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Menu 111

Feldsalat
mit Schwarzbrotcroutons und Kartoffeldressing

b=

Tomatencremesuppe

*k

Moritzburger Hirschkeulenbraten
Preisselbeerblaukraut und KartoffelkloRle

*%

Stollenparfait
auf einem SoRenspiegel

Menii Pangasius

Honigmelonenschiffchen
mit hauchdiinnen Serranoschinken

**

Pangasius in der Mdnchskutte

Klosterschanke

im Hotel & Restaurant Klosterhof

€ 28,50 pro Person

€ 21,50 pro Person

mit ZitronensoRe auf Zuckerschoten — Karotten — Gemuse und Basmatireis

**

Spekulatiusmousse
mit Schattenmorellen

Altleubnitz 12
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Menii Gansebraten € 21,70

Rinderkraftbriihe
mit Pfannkuchenstreifen

**

Knusprige Géansekeule
dazu Apfelrotkohl und KartoffelkloR3e

**

Mohnmousse
mit Kirschkompott

Meni Dammwild € 20,50

Kleiner gemischter Salat
mit Joghurtdressing

**

Weihnachtlicher Dammwildgulasch
mit Rosenkohl und Haselnussspétzle

**

Mousse au Chocolate

Meni Altzella € 19,90 pro Person

Geréucherte Regenbogenforelle aus dem Amselgrund
mit Apfel — Sahne — SofRe an einem kleinem Salat

**

Kimmelkrustenbraten mit SchwarzbiersoRe
an Weinkraut und Stlberchen

**

Meissner Weinmousse
an Obstfilets und frischer Minze
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Tischbuffets ab 10 Personen

Tischbiiffet ,,Klosterhof*

Waldpilzcremesuppe
mit frischer Petersilie bestreut

*%

Krustenschweinsbraten in Schwarzbiersol3e
H&hnchengeschnetzeltes in Krauterrahm
Schnitzel vom Schwein auf Leipziger Allerlei

Apfelblaukraut und gebratener Rosenkohl, gebackene Kartoffelbeilagen, Wildreismix, Bratkartoffeln

*%

Christstollenparfait mit Zwetschgenroster

€ 23,65/ Person

€ 20,10/ Person 1. Gang und Hauptgang
€ 20,55/ Person Hauptgang und Dessert
€ 17,00/ Person nur Hauptgang

Tischbiiffet ,,Altleubnitz*

Kleiner frischer Blattsalat
mit Hausdressing und Baguette

*%

,Qrillplatte nach Gutsherrenart™
Steaks und Filets vom Argentinischer Rinderhiifte, Hahnchenbrust, Schweinslende
Gemusevielfalt der Saison, gebackene Kartoffelbeilagen, Bratkartoffeln

FkK

Vanille- und Schokoladeneis mit heiflen Himbeeren
garniert mit Sahne und Schokoladensofie

€ 25,40/ Person

€ 22,00/ Person Hauptgang und Dessert
€ 21,45/ Person 1. Gang und Hauptgang
€ 18,10/ Person nur Hauptgang
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€ 21,50/ Person

Klosterschanke

im Hotel & Restaurant Klosterhof

Tischbuffet ,,Weihnachten*

Klare Waldpilzsuppe
mit frischer Petersilie bestreut

*%*

Knuspriger Génsebraten
Wildschweinbraten in RahmsofRle

Apfelblaukraut und gebratener Rosenkohl, hausgemachte Kartoffelklol3e, Kroketten

*%

Bratapfel mit Zimteis

€ 18,50/ Person 1. Gang und Hauptgang
€ 18,50/ Person Hauptgang und Dessert
€ 15,50/ Person nur Hauptgang

Die angegebenen Preise gelten pro Person. Bei unseren Tischbiffets werden die Hauptgénge auf Platten und in Beilagenschiisseln angerichtet und auf dem Gasttisch eingesetzt. Eine
Kombination und Veranderung sind natirlich moglich. Anderungen vorbehalten!

Buffetvorschlage ab 15 Personen

Weihnachtsbuffet I:

Weihnachtspunch mit Orangen & Zitronen
& Zimtstangen

Hausgemachter Truthahnbraten
kalt aufgeschnitten mit Mangochutney
*

Gemischte Pastetenvariation im Teigmantel mit Sauce Cumberland
Gemischter Kése umlegt mit Nissen und Trauben
Wichtelsalate und Dipps
Frische Brotsorten und Baguette

Schwarzwurzelcremesuppe mit Croutons

Génsebraten aus dem Ofen mit Apfelblaukraut und hausgemachten Ki6Ren
Dammwildgulsch mit Rosenkohl und Haselnussspatzle

Zimtmousse mit Rotweinpflaumen
Obstsalat auf Mascarponecreme

€ 25,50/ Person
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Weihnachtsbuffet 11:

Platte mit Roastbeef, Wachholderschinken, Pastetchen,
Hahnchenschenkelchen & Hackfleischballchen
dazu Sauce Remoulade und Sauce Cumberland

Fischplatte mit Graved Lachs, Schottischem Wildlachs, Makrelen
in Meerrettich-Apfelcréme und Krauter-Dillsauce

Feld-, Wald-, und Wiesensalate mit Walnussen & Orangen
Gefliigel-Ananassalat mit Champignons

Wildschweinpastete mit Preiselbeeren
Schwarzwaélder- und Bauernschinken vom Brett
Geflillte Blatterteigpastetchen mit Lauch und Kassler

Késeplatte mit Hart- und Weichkéasen
Butter & hausgemachtem Génseschmalz mit Backpflaumen
Brotauswahl von verschiedenen Nuf3- und Kornbroten, sowie Minibrétchen

Geflllte Knusprige Weihnachtsgans
Séchsische Sauerbraten mit Apfelblaukraut und hausgemachten KléRen
Truthahnrollbraten in LebkuchensoRe mit Mandelbéllchen

Apfeltraum mit Mascarpone & Zimt
Spekulatiusmousse mit Schattenmorellen

€ 28,50/ Person

Buffet Altzella
Kalte Kiiche

Variation verschiedener Schinkensorten und
Frischer Hackepeter mit saurem Gemuse und Meerrettich garniert
Réucherfischauswahl mit Lachs und Makrelenfilets
Késebrett mit einer Auswahl an verschiedenen Késesorten gereicht mit Obst und Nussen
dazu reichen wir lhnen frisches Brot und Baguette

Warme Kiiche
Wildrahmsuppe
Saftiger Kasslerbraten auf deftigem Sauerkraut
Hirschgulasch mit Apfelblaukraut
Knusprig gegrillte Entenstlicke und Hdhnchenschenkel auf Tomatenreis
Hausgemachte Kartoffel- und Semmelknddel
Dessert

Quarkstrudel und Rote Griitze mit VanillesoRe

€ 23,00/ Person
nur Warmanteil € 16,00/ Person

Tel. 0351/ 32016 - 500
Fax 0351/ 32016 - 667
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Das Klosterbuffet

Kalte Kiiche

Raucherfischplatte mit Graved Lachs, Heilbutt und Meeresfriichten
Wildpastete auf Orangenscheiben und Sc. Cumberland
Honigmelone mit Schwarzwalder Schinken, Kalte Braten und Salami an geftillten Friichten
Késebrett mit nationaler und internationaler Auswahl reich garniert
Kleine Blatt- und Gemisesalatauswahl mit verschiedenen Dressings

Verschiedene ofenfrische Brotsorten und Baguettes
Warme Kiiche
Klare Waldpilzsuppe mit frischen Krautern bestreut
Geschmorter Moritzburger Hirschbraten mit Blaukraut und KartoffelkléRen
Gegrillte Schweinefilets auf Rahmchampignons und Butterspéatzle
H&hnchengeschnetzeltes mit Champignons und frischem Gemise
Gebackene Kartoffelbeilagen und Wildreismix

Desserts

Variation von Dreierlei Mousse, Tiramisu

€ 24,50/ Person

nur Warmanteil € 17,55/ Person
Mitternachtsimbiss
Klare Waldpilzsuppe € 3,00 pro Person
Ein paar Kanten Brot, Schmalz mit saurem Gemiise, Brot und Butter € 3,90 pro Person
Késeteller mit Trauben, Brot und Butter € 6,60 pro Person
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Wir kommen auch zu Ihnen......

Nach Haus oder in die Rdume Ihrer Wahl. Wir setzen lhre Wiinsche dort um, wo Sie es wiinschen und erlaubt sind. Geht nicht — gibt’s nicht.
Nutzen Sie unser ,,Rundum - Sorglos — Paket“. Wir halten verschiedene Angebote fiir Sie bereit.

Unsere Raumlichkeiten im Uberblick:

Klosterschanke mit bis zu 110 Personen
Klosterstube mit bis zu 35 Personen
Klosterbar mit bis zu 40 Personen
Monchsstube/ Konferenzraum mit bis zu 20 Personen
Biergarten Terrasse mit Kamingrill mit bis zu 180 Platzen

Offnungszeiten

taglich 11.30 bis 24.00 Uhr

Fur Veranstaltungen und Feiern: Offnungszeiten nach Vereinbarung!
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