Klosterhof

Hotel - Klosterschanke - Klosterbar - Klostergarten

Angebotsmappe - Ligchbuffets & Meniis
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Ora et labora, wer batt atbeitet, der ol gut und reichbhaltig essen und trinken!



Klogterschanke - Schankmwirtschaft seit 1572 2

T Herylich Willkommen I

Wir bieten Thnen den Rahmen, den Sie sich wiinschen. Ein professionelles Team steht
fiir Sie bereit und setzt Ihre Wiinsche fiir eine gelungene Veranstaltung um.

Fiir Thr Interesse an unserem Haus bedanken wir uns
und mochten Thnen folgend unsere Angebote und Mdoglichkeiten vorstellen.

Auf Thren Besuch freuen wir uns bereits heute
und stehen Thnen gern jederzeit personlich zur Verfiigung.

Wir stellen uns vor. Thre Ansprechpartner im Klosterhof:

Ramona Lehmann Inhaberin, Hotel und Restaurant
Gerd Thorsten Maiwald Inhaber, Marketing und Bankett
Thomas Straube Kiichenchef

Alexandra Niedhofer Restaurantleitung, Rezeption
Daniela Kotte Assistentin, Verkauf, Catering
Stefan Maiwald Restaurantleiter

Unsere Riumlichkeiten im Uberblick:

Klosterschianke bis zu 110 Personen
Klosterstube 15 bis 35 Personen
Klosterbar 15 bis 35 Personen
Monchsstube/ Konferenzraum 5 bis 20 Personen
Klostergarten/ Biergarten bis zu 150 Plitzen
Offnungszeiten
Y\.‘
taglich 11.30 bis 24.00 Uhr (()!}
Fiir Veranstaltungen und Feiern: Offnungszeiten nach Vereinbarung! J*% 7

Ora et labora, wer batt atbeitet, der ol gut und reichhaltig essen und trinken!



Als tolle Alternative zu unserer Buffetauswahl, welche Thnen eine Vielzahl von verschiedenen Speisen bietet,
sind unserer Tischbuffets. Die Tischbuffets sind kleine Moglichkeiten einer ,,Buffetform*, welche Ihnen und
Thren Giéste direkt auf Threr Festtafel eingesetzt werden.

Die Suppe oder der Salat wird Thnen und Thren Géste zu Beginn serviert.

Tischbiiffet ,,Altleubnitz*

Kleiner frischer Blattsalat
mit Hausdressing und Baguette

3k

,»Qrillplatte nach Gutsherrenart™
Steaks und Filets vom Argentinischer Rinderhiifte, Hihnchenbrust, Schweinslende
Gemiisevielfalt der Saison, gebackene Kartoffelbeilagen, Schwenkkartoffeln

sesksk

Vanille- und Schokoladeneis mit heilen Himbeeren
garniert mit Sahne und Schokoladensof3e

€ 25,40/ Person

€ 22,00/ Person Hauptgang und Dessert
€ 21,45/ Person 1. Gang und Hauptgang
€ 18,10/ Person nur Hauptgang

Tischbuffet ,,Klosterhof*

Waldpilzcremesuppe
mit frischer Petersilie bestreut

sk

gegrillte Hihnchenbrust auf Rahmchampignons
Krustenschweinebraten auf Sauerkraut
Schnitzel vom Schwein auf Leipziger Allerlei
gebackene Kartoffelbeilagen, Schwenkkartoffeln

3k

Sachsische Quarkkeulchen mit warmen Beerenragout

€21,60/ Person (]-
€ 17,60/ Person 1. Gang und Hauptgang (
€20,55/Person Hauptgang und Dessert
€ 14,50/ Person nur Hauptgang




MeniivorschlAge o 10 pesonen

Menii I

Réucherlachsrose auf Gurkencarpaccio
mit gebratenen Minirdsti

skok

Medaillons von der Argentinische Rinderhiifte
an Rotweinjus
mit glaciertem Gemiise und Kartoffelgratin

*%

Meifner Weinmoussé
mit Orangenfilets und Waldbeerjus

24,00 € pro Person

Menii IT

Carpaccio vom Rind
auf pinkanter Marinade mit Ruccola und Parmesanspénen

*%k

Tomatencremesuppe mit Sahnehdubchen

skok

Zarte Tranchen vom Schweinefilet rosa gebraten
an Pfifferlingsrahm mit provenzialischem Gemiise
und Kartoffeltalern

sk

Kokosparfait auf Ananas - Minz Carpaccio

26,50 € pro Person

Menii IIT

Bunte Blattsalate
mit gebratenen Riesengarnelen und Dill - Senfdressing

*k

Italienische Minestrone mit Parmesan

ek

Saltimbocca mit Thymiansauce
an mediterranen Gemiise und Krautergnoccis

sk

Panna Cotta mit warmen Erdbeerragout

29,00 € pro Person

p : : BRI
Klostergchdnke - Schankmwittschaft seit 1572 R =2k

Menii IV

Rinderkraftbrithe vom Tafelspitz
mit Krauterpfannkuchen

kk

Zart rosa Tranchen vom Jungschweineriicken
an Pfeffersofle, mit Butterspitzle und Gemiisebouquet

ek

Birne Helene nach Art des Hauses

19,50 € pro Person

Menii V

Brokkolicremesuppe
mit knusprigen Croutons

K3k

Gebratenes Lachsfilet
auf Ratatouille und Reistimbale

kk

Duett von Mousse an Friichtesalat

18,50 € pro Person

Menii VI

Bunte Blatt- und Rohkostsalate
mit pikantem Hausdressing

&3k

Variation von Rind, Schwein und Huhn an Rahmsauce
mit Gemiisebouquet und Schwenkkartoffeln

kk

Melonensiippchen mit Kokoseis und Waldbeeren-Zimt-
Jus

23,90 € pro Person




. &EEB
Menii VI

Bunte Blatt- und Rohkostsalate
mit pikantem Hausdressing

FT]

Variation von Rind, Schwein und Huhn an Rahmsauce
mit Gemiisebouquet und Schwenkkartoffeln

k%
Melonensiippchen mit Kokoseis und Waldbeeren-Zimt-Jus

23,90 € pro Person

Menii VII

“Duett von der Paprika”
Zweielei Paprikarahmsuppe

%%

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
an Tomaten - Lauchgemiise, dazu schwarz - weiller Reistimbal

*k

Hausgemachtes Tiramisu

€ 22,00 pro Person

Cateting

Wir bringen auch unseren Service und unsere Erfahrung zu Ihnen. Sie wihlen Thre Location und wir
bringen uns mit dem entsprechenden und gewiinschten Know How ein. Unser Cateringservice steht
Ihnen mit allem zur Verfiigung was fiir ein Fest benotigt wird. Fordern Sie bei Interesse unsere
Cateringmappe mit einer Vielzahl von Auswahl- und Kombinationsméglichkeiten an.

Die Buffetangebote aus unserer Angebotsmappe sind ebenso vor Ort bei [hnen umsetzbar sein. Moglich
sind Empfang, Fingerfoods, Kuchen, Buffet, Servicekrifte, Zelte, Besteck, Geschirr, Tischwische,
Bestuhlung, Floristik sowie auch Dekoration oder andere Nebenleistung wie im Vorfeld genannt u.v.m.

Gern senden wir Thnen unser detailliertes Angebot zu. wir freuen uns, auf Thre Anfrage und iiber Thr
Interesse.




Sie erreichen ung untet:

Telefon
Fax

Mail

Web

Adresse

0351-32016 500
0351-32016 667

info@dresden-klosterhof.de
hotel@dresden-klosterhof.de
klosterschaenke@dresden-klosterhof.de

www.dresden-klosterhof.de
www.klosterhof-dresden.de

Altleubnitz 12
01219 Dresden

Ora et labora, wer batt atbeitet, det soll gut und reichhaltig essen und trinken!




