Klosterschinke - Schankmittschaft seit 1572 2

Das “Klosterbuffet”

Kalte Kiiche

Réucherfischplatte mit Graved Lachs
Tomaten & Morarella mit Basilikumblattern, Balsamico und Olivendl
Honigmelone mit Schwarzwilder Schinken
Kalte Braten und Salamiauswahl
Kaésebrett mit nationaler und internationaler Auswahl, reich garniert

Blatt- und Gemiisesalatauswahl mit verschiedenen Dressings
(Blattsalate der Saison, Tomatensalat, Gurkensalat)

Brotkorb mit
verschiedene ofenfrischen Brotsorten und Baguettes
Butterteller

Warme Kiiche

Klare Waldpilzsuppe
mit frischen Krautern bestreut

Moritzburger Hirschkeulenbraten mit Blaukraut
Gegrillte Schweinefilets auf Rahmchampignons
Hiahnchengeschnetzeltes mit Champignons und frischem Gemiise

Beilagen

hausgemachte handgedrehte KartoffelkloBen
Butterspatzle mit frischer Petersilie bestreut
Wildreismix verfeinert mit frischen Kréutern

Desserts

Hausgemachtes Tiramisu
Obstvariaton mit Friichten der Saison
Panna Cotta mit gezuckertem Friichtesalat

Preis pro Person € 25,90

wahlweise empfehlen wir Thnen:

Gegrilltes Lachsfilet auf Rahmspinat

Rotbarsch in Cornflakespanade

Schollenfilet in Weillweinsof3e

Black Tiger Garnelenspiefie

Butterfischfilet in Senf — Dillsof3e

Altleubnitzer Fischplatte auf einem Lauchrahmbett und Tomatenreis

Obstspiefie der Saison

hausgemachtes Eierlikortiramisu
Spitzen von der Dresdner Eierschecke
Panna Cotta mit Mangochutney
,Nonnenfiirzle* mit Apfelmus
Waldbeerenragout mit Vanillesauce

Preise auf Anfrage. Gern gestalten wir [hnen Thr Buffet individuell.




