
Ora et labora, wer hart arbeitet, der soll gut und reichhaltig essen und trinken!

Hochzeitsbuffet „Klost

ab 30 Personen

Kalte Speisen

Honigmelone mit Landrauchschinken 
Zart geräucherte Forellenfilets und gebeizter Lachs

mit Sahnemeerrettich und Honig-Senf-Sauce
Geflügel - Ananas -Salat

Lollo Rosso und Eichblattsalat mit Hausdressing oder Balsamicodressing
Marinierter Paprika Cous-Cous-Salat

Frischer Rucola-Salat mit gehobelten Parmesan
Melonen - Erdbeersalat, Karottensalat mit Orangensaft und Honig

Reichhaltiges Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Antipasti

Reichhaltige Brot- und Baguetteauswahl
Steinofenbaguette und Krustenbrot mit verschiedenen Brotaufstrichen

Warme Speisen

Regenbogen - Forellenfiets mit Riesling-Sahnesauce an Tomaten - Lauch - Gemüse
Kalbsschmorbraten mit Barolosauce und Schmorgemüse

Zarte Medaillons vom Schweinefilet und Hähnchenbrust mit geschmortem Paprika
Blumenkohlröschen mit Sauce Hollandaise gratiniert

Trikotlorekartoffeln & Kräuterreis

Desserts

Obstvariation - Auswahl an nationalen und internationalen frischen Obstsorten 
Panna Cotta mit Orangensoße

Mousse au Chocolate mit Kirschen
Kaltes Melonensüppchen mit frischer Minze

pro Person € 31,00 

Mitternachtsimbiss

Klare Waldpilzsuppe € 3,00 pro Person
Krustenbrot, Schmalz mit saurem Gemüse, Brot und Butter € 3,90 pro Person
Käseteller mit Trauben, Brot und Butter € 5,50 pro Person
Obstsalat mit Vanilleeis € 4,90 pro Person
„Heiße Liebe“  Vanilleis mit heißen Himbeeren € 4,80 pro Person
Obstspieße € 2,00 pro Person
Käseobstspieße € 2,10 pro Person

er“


