Klosterschanke

im Hotel & Restaurant Klosterhof

Qngebotsmappe Catering

2009/ 2010

Herzlich Willkommen

Wir bieten Ihnen den Rahmen, den Sie sich wiinschen. Ein professionelles Team steht fiir Sie bereit und setzt lhre
Winsche fir eine gelungene Veranstaltung um. Fir lhr Interesse an unserem Haus bedanken wir uns und méchten
Ihnen folgend unsere Angebote und Mdéglichkeiten rund um unseren Catering- und Partyservice vorstellen.

Ihr Team vom Klosterhof Catering
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Plattenservice

Bestellmenge mind. 8 Personen

Braten- und Schinkenspezialtatenplatte
Rustikale Aufschnittplatte
Schlachteplatte

Késeplatte mit européischen Spezialitaten

Séachsischer Hackepeterigel
Réaucher- und Edelfischplatte

Salate

Feinkostsalate aus eigener Herstellung
Kartoffel-, Nudel- oder Gemisesalate, Blattsalate

Fingerfood

%> Béckerbrotchen belegt und garniert
Canapés belegt und garniert
Pumpernickelscheiben belegt und garniert
Fettbemme mit Glirkchen

kleines paniertes Schnitzel kalt oder warm
Medaillons vom Schwein kalt oder warm
Roastbeefrollchen gefillt
Héahnchenbrustspiell mit Ananas

Gefullte Strauchtomate mit Frischkése

pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

ca.500g
pro Person

pro Person
pro Person

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Warme Speisen — stellen Sie sich Ihr Buffet zusammen

Mind. 8 Personen

Séachsische Kartoffelsuppe
Klare Waldpilzsuppe
Deftige Gulaschsuppe

Schinken im Brotteig

Kasseler im Brotteig

Grillhaxe mit Sauerkraut
Krustenschweinsbraten
Zwiebelbraten vom Schwein
H&hnchenbrustgeschnetzeltes
Rinderfiletgulasch “Stroganoff”
Spanferkelrollbraten

Spanferkel gebacken (ab 10 kg)
Gebackene Schinkenkeule (ca. 3 — 4 kg)
Sé&chsischer Sauerbraten
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€ 3,60
€ 5,50
€ 4,50

€ 3,30

€ 8,00
€ 4,60

€ 2,90
€ 1,80

1,50
2,00
1,60
1,10
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2,90
2,60
2,50
1,60
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2,20
2,30
2,80
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6,80
6,20
5,80
5,30
5,30
5,40
9,50
5,80
8,80
€30,00
€ 6,90
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Moritzburger Hirschkeulenbraten pro Person € 8,90
Lammkeulenbraten pro Person € 7,20
Lachsfilet gebraten pro Person € 6,20
Zanderfilet gebraten pro Person € 6,50
Nudelpfanne mit buntem Gemiise pro Person € 6,20
Kartoffel — Brokkoli — Gratin pro Person € 6,20
Diverse Sattigungsbeilagen pro Person € 2,10
Desserts
Obstsalat in der Schussel pro Person € 2,30
Mousse — Variationen in Dessertglasern pro Stlick € 1,50
Monchsgriitze mit Joghurtsol3e pro Stuck € 1,50
Apfel- oder Quarkstrudel pro Person € 2,30
Sonstiges
Brotkorb gemischt pro Person € 2,20
Butterrose Stiick € 1,80
Buffets komplett
Buffet Altzella
Kalte Kiiche
Variation verschiedener Schinkensorten und
Frischer Hackepeter mit saurem Gemuse und Meerrettich garniert
Réucherfischauswahl mit Lachs und Makrelenfilets
Ké&sebrett mit einer Auswahl an verschiedenen Kéasesorten gereicht mit Obst und Nissen
dazu reichen wir lhnen frisches Brot und Baguette
Warme Kiiche
Wildrahmsuppe
Saftiger Kasslerbraten auf deftigem Sauerkraut
Hirschgulasch mit Apfelblaukraut
Knusprig gegrillte Entenstlicke und H&hnchenschenkel auf Tomatenreis
Hausgemachte Kartoffel- und Semmelknddel
Dessert
Quarkstrudel und Rote Griitze mit Vanillesol3e
€ 18,55/ Person
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Das Klosterbuffet

Kalte Kiiche

Raucherfischplatte mit Graved Lachs, Heilbutt und Meeresfriichten
Wildpastete auf Orangenscheiben und Sc. Cumberland
Honigmelone mit Schwarzwélder Schinken, Kalte Braten und Salami an gefilllten Friichten
Késebrett mit nationaler und internationaler Auswahl reich garniert
Kleine Blatt- und Gemiisesalatauswahl mit verschiedenen Dressings
Verschiedene ofenfrische Brotsorten und Baguettes

Warme Kiiche
Klare Waldpilzsuppe mit frischen Krdutern bestreut
Geschmorter Moritzburger Hirschbraten mit Blaukraut und KartoffelkléRen
Gegrillte Schweinefilets auf Rahmchampignons und Butterspétzle

Hahnchengeschnetzeltes mit Champignons und frischem Gemiise
Gebackene Kartoffelbeilagen und Wildreismix

Desserts

Variation von Dreierlei Mousse, Tiramisu

€ 20,00/ Person

Hochzeitsbuffet

Kalte Kiiche

Raucherfischplatte mit Lachs, Makrelen und Meeresfriichten
Braten vom Jungschweinriicken, Wildpastete auf Orangenscheiben und Sc. Cumberland
Honigmelone mit Schwarzwélder Schinken, Schinken und Salami an geflllten Friichten
Késebrett mit nationaler und internationaler Auswahl umlegt mit Nissen und Trauben
Verschieden Brotsorten frisch aus dem Ofen

Warme Kiiche
Séachsische Hochzeitssuppe
Erzgebirgisches Forellenfilet mit RieslingsoRe und Kréuterreis
Geschnetzeltes von der Hdhnchenbrust mit Curry und Ananas dazu Wildreismischung
Zarter Kalbsschmorbraten mit Schupfnudeln
Bunte Gemuseplatte der Saison

Dessert

Variation von Dreierlei Mousse
Frischer Obstsalat

Eisbombe mit Feuerwerk

€ 26,30/ Person
€ 23,00 ohne Eisbombe
Offnungszeiten: www.dresden-klosterhof.de
téglich 11.30 — 24.00 Uhr info@dresden-klosterhof.de
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Empfang und Aperitifs

Haussekt

trocken oder halbtrocken 0,751 €11,50

First von Metternich 0,751 €16,50

Prosecco Hausmarke 0,751 €13,00
Glihweinempfang mit Kessel tiber offenem Feuer Pott € 2,60
Feuerzangebowle vor den Gésten zubereitet pro Person € 4,50
Kuchen und Torten zur Kaffeetafel

Hausgebackener Kuchen nach Wunsch Stiick € 2,20

Torten nach Wunsch Stick ab € 2,50
Filterkaffee Tasse € 1,00
Getranke, Weine und mehr

Fassbier

Wernesgruner Pilsner 501 € 185,00
Kostritzer Pilsner 301 € 120,00
Kostritzer Schwarzbier 501 € 190,00

weitere Sorten nach Anfrage und GroRen auf Anfrage, zzgl. Zapftechnik

Flaschenbier

Wernesgruner Pilsner 0,5l € 1,50
Kostritzer Schwarzbier 0,5l € 1,50
Kostritzer Pilsner 0,5l € 1,50
Alkoholfreie Getranke

Orangensaft, Apfelsaft, Multisaft 1,0l € 3,90
Mineralwasser 0,71 € 3,50

Cola, Fanta, Sprite 1,0l € 3,90
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Weine
Flaschen 0,75l
Weild

Radebeuler Muller — Thurgau
QbA, Séchsisches Staatsweingut Radebeul
trocken, dezente Muskatnote, leicht und frisch

Chardonnay DOC
C.S. Valdadige Veronesa/ Rivalta
trocken, frisch, spritzig, frisch, reintdnig

Chéteau Grand Plantey Bordeaux Rouge AC

trocken, dunkelrot und klar, ein gehaltvoller Wein, ausgewogen und geféllig

Rot

Cabernet Sauvignon - Shiraz
Fox Groove, wirziger Duft mit opulenter Frucht und viel Sonne, Duft
nach vollreifen Beerenfriichten, deutlichen Gewiirzaromen

Flaschen 1,0l

Kallstadter Kobnert

0,751

0,751

0,751

0,751

1,001

trocken, weich, blumig und fruchtig, sehr stffig, Muller Thurgau, WG Hammel, Pfalz

Sachsischer Landwein
erfrischender WeiRwein, blumig und mild im Geschmack, trocken

Bacchus

1,001

1,00 |

lieblich, elegant, feine FruchtsiiBe, blumige Fille, Winzergenossenschaft Westhofen eG, Rheinhessen

Cellier des Comtes, Merlot VVdP DOC

1,00 |

trocken, tiefes Rot, im Bukett Aromen roter Friichte, im Geschmack weich und rund, Frankreich

Wonne Gott — Gundesheimer Rotwein
lieblich, mild & siiffig, schoner Zechwein, WG Westhofen, Rheingau

Spirituosen nach Wunsch.
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€13,00

€11,00

€11,50

€11,00

€ 10,00

€ 11,00

€ 10,00

€ 10,50

€ 9,00
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Das Besondere

Weiterhin bieten wir Ihnen auch Fassbier zum Selbstanstich der Brauerei Rechenberger an. Die Kosten fiir
das 30L Fass betragen € 150,00.

Unterhaltungsprogramme

Wir bieten lhnen Kiinstler allen Genres an, damit Ihre Veranstaltung stimmungsvoll gekront wird.

Zauberei am Tisch ab € 260,00
Pianist, von Klassik bis modern ab € 250,00
Pianist mit Gesang ab € 350,00
DJ's ab € 310,00
Vinyard — Gitarre und Gesang ab € 180,00
Alleinunterhalter ab € 290,00
Mittelalterprogramm —mit Gauklern und Musik ab € 450,00
Barokkokko — reichsgréfliche Geschichten € 320,00
(3 Stunden Kabarett — Programm ab 15 Personen, verschiedene Programme zur Auswahl)

Weinverkostungen Preis auf Anfrage und nach Personenzahl
Bierseminar — lustig und interessant Preis auf Anfrage und nach Personenzahl
Sachsischer Abend — mit Musik und Humor ab € 280,00

Séchsisches Hofspektakel —
freche Gasteanimation anno 1710 ab € 450,00

Die angegebenen Preise sind unverbindlich. Endgiltige Preise konnen auf Anfrage mitgeteilt werden und sind abhéngig von
Saison und Verfugbarkeit. Weitere Angebote auf Anfrage.

Unser Service fir Sie

Fur Ihre Veranstaltung sind wir gern auch mit folgendem Service behilflich:

- Feuerwerk incl. Genehmigung
- Shuttleservice von Bahnhof und Flughafen

Aufbau, Abbau, Service

Auf- und Abbau pauschal in Dresden € 30,00
Servicekraft oder Koch pro Stunde € 9,50
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